
Panier Porc : 
Rôti 4 côtes 1 rouelle 4 saucisses et chair pour compléter   
 

Panier Bœuf : 
Steak, faux filet, Merguez, carbonnade.. 
 

Horaires des boucheries et commandes 
Lille : Mercredi, Jeudi, vendredi, samedi 8h-19h, Dimanche 8-13h 
Borre : Vendredi 9-19h, Samedi 9-12h 
Nous vous encourageons à commander Boucherie Borre 
07.49.09.88.65   Lille   Port. 07 83 15 86 38 

 
Barbecue de l’Amap 28 septembre 
Samedi après-midi a partir de 16h arrivée tranquille 
Samedi soir : barbecue ! L'AMAP offre l'apéro et la viande. Chacun 
ramène ses salades, desserts, boisson, couverts et assiettes 
 
Fête des arbres 29 septembre 
Pour tous les contributeurs ! barbecue le dimanche midi et visite des 
haies l’après-midi. Merci de vous inscrire au plus vite ! 
 
 
 
 
 
 

Je vous souhaite un bon appétit,  
 
 Grégory, votre éleveur  
 

Prochaine distribution Amap : 11 octobre    

 

                 Nouvelle de la ferme 
     Septembre 2024 
 
 

 
De retour ! 
J’espère que vous avez passé un bel été. De notre côté, on a bien 
bossé mais on a aussi profité des fêtes de villages notamment aux 
marchés nocturnes d’Eppe Sauvage 😊  
Je sais bien que pour certains d’entre vous la pluie a gâché un peu 
les vacances, si cela peut vous consoler, elle a été appréciée par les 
vaches qui ont bénéficié de pâturage bien vert toute la saison. En 
revanche pour l’éleveur et la récolte du foin c’est une autre histoire… 
Gueuleton le Magasine des bons vivants 
Un magasine que je vous conseille surtout ce trimestre 😉 

 



Récolte des foins 
Compliqué !  
On n’a pas encore terminé de récupérer les 
ballots de la première coupe impossible 
d’aller dans les prairies humides sans tout 
abimer 
On espère une météo plus clémente pour 
récolter une partie des 2èmes coupe la 
semaine prochaine 
On répare des clôtures dans des prairies 
humides pour faire pâturer par les vaches là 
où on ne peut pas accéder. 
 
 
 
 
Séchoirs saucissons 
Les clients de Borre l’on peut être déjà aperçu. Un nouvel 
équipement est arrivé à la boucherie. Composé d’un module étuve et 
de 2 modules séchoir, il nous permettra de fabriquer du saucisson 
sec, des saucisses, du chorizo… Les premiers résultats sont très 
encourageants !  Thomas notre boucher, maitrise les recettes mais 
ont reste ouvert à toutes propositions gourmandes ! 

 

Aménagement Wazemmes 
Cette été le stand de Lille a été réaménagé pour bien travailler et 
bien vous servir. 

  

 
 
Prochaine étape réaménager l’entrée de la boucherie de Borre avec 
une porte automatique, si jamais vous avez un bon plan !  
 
Agroforesterie : Arbre And Cow 
A cette même époque l’année passée, j’avais juste travaillé le sol, 
désormais il y a des petits arbres ! Il a encore les travaux de clôture 
à terminer et également du 
débroussaillage. La météo à 
compliquer beaucoup les choses mais 
on va finir par y arriver ! 
Le pépiniériste passera bientôt pour 
noter les arbres qui n’ont pas repris 
afin de les remplacer cet automne. 
 

 


